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Das Geschaftsstralenmanagement
Millerstral3e

Liebe Leserinnen und Leser,

als Initiator der ersten Ausgabe des Themenmagazins ,Muller-Tipp* mochten
wir uns und unser Projekt an dieser Stelle vorstellen.

Wir, die Planergemeinschaft Dubach Kohlbrenner, sind ein Stadtplanungsbiiro
und wurden Anfang 2011 vom Bezirk Mitte beauftragt, fir den Bereich der
MillerstraBBe ein GeschéftsstraBenmanagement zu etablieren. Initiert wurde
das Projekt aus dem Forderprogramm ,Aktive Stadtzentren” und wird finanziert
aus Mitteln des Bundes und des Landes Berlin.

Was bedeutet nun GeschaftsstraBenmanagement?

Ziel des GeschéftsstraBenmanagements ist die nachhaltige Stabilisierung
und Stéarkung der MillerstraBe als ein multifunktionales Stadtteilzentrum.
In den vergangenen Jahren wurde im Rahmen der ,Aktiven Stadtzentren®
eine Vielzahl von Ideen entwickelt. Diese werden im Laufe der folgenden Jahre
sukzessive umgesetzt. Unter dem Motto ,An der Millerstrae den Wedding
entdecken” sollen Verbesserungen initiiert werden, die zur Aufwertung des
Gebietes rund um die Miillerstral3e beitragen werden.



CARIK KIRIVEMS & CAFE

KURUKAHVE SEKERLEME

Alle sind gefragt...

Es zeigt sich, dass ein funktionierendes Netzwerk eine wichtige Grundvorausset-
zung fur den Erfolg von Projekten zur Identifikation und damit zur Stabilisierung
eines Gebietes ist. Angesprochen sind nicht nur ansassige Gewerbetreibende
und Einzelhandler.Ebenso wichtig ist die Kommunikation mit Vereinen, Verban-
den und nicht zuletzt mit allen Bewohnerinnen und Bewohnern.

Was folgt daraus...

Wir haben eine Plattform entwickelt, an der sich die Einzelhandler anhand ihrer
,Geschichten” prasentieren konnen. Sie als Leserinnen und Leser bekommen
damit die Gelegenheit, sich ein Bild von dem zu machen, was es an Besonderhei-
ten rund um die Miillerstrale gibt. Fir diese Ausgabe haben wir uns als Schwer-
punktthema ,Hunger und Durst” vorgenommen.

Wir winschen viel Vergniigen beim Lesen und freuen uns schon auf die néchste
Ausgabe mit dem Thema ,Die Mllerstrafe zieht an®.

Ihr Team der Planergemeinschaft Dubach, Kohlbrenner



mem: Essen + Trinken in der MullerstralBe und
Umgebung

Mit dem Themenheft soll ein gemeinsames Produkt etabliert werden, das den
anséassigen Akteuren eine gemeinsame Prasentation ermdoglicht. Angespro-
chen dabei sind alle Gewerbe- und Einzelhandelsunternehmen.

Im Rahmen des Projektes GeschaftsstraBenmanagement MillerstrafBe ist es
gelungen, das erste Heft zum Thema "Essen + Trinken" zu realisieren.






m 1 SimitEvi

. A . In den warmeren Monaten wirkt der grof3e
é lm 1to EVl Sommergarten direkt an der lauten und emsigen
Millerstraf3e wie eine Ruheoase. Im Café Simit Evi
bildet sich eine kleine Schlange vor der Selbstbedienungstheke. In den Ausla-
gen sind allerlei Geback und SiiBspeisen sortiert. Es gibt eine grofle Auswahl
an Frihsticksmenus, Salaten, Borek und Suppen. Viele Gaste bestellen ,Simit":
Sesamkringel oder Teigtaschen, wahlweise auch gefillt mit Kase, Kartoffeln,
Oliven oder Knoblauchwurst. Die Speisen werden vor den Augen der Gaste
vorbereitet und serviert.
Das Simit Evi liegt gleich neben dem Rathaus Wedding und der Schillerbib-
liothek. Ozlem Ozmen-Eren, Chefin des Cafés und Mutter zweier Kinder, ist
gelernte Hotelfachfrau und Sozialpadagogin. Den einst leer stehenden Flachbau
verwandelte sie mit Hilfe ihres Mannes in eines jener turkischen Frihstickshau-
ser, die sich in der gesamten Stadt immer gréBerer Beliebtheit erfreuen.
,Die Leute kommen gerne hierher”, sagt Ozlem Ozmen-Eren, da sie hier ein
Stuck Heimat finden und sich wohl fihlen. Dieser Parole folgen aber auch viele
nicht tiirkischstammige Bewohnerinnen und Bewohner, weshalb man im Simit

Evi ein bunt gemischtes Publikum antrifft.




Die Leute kammen einfach nur auf einen Tee oder Kaffee vorbei oder lassen
sich in geselliger Runde die Speisen und Getranke schmecken. Hier findet jede(r]
Anschluss und fuhlt sich nicht allein.

SIMIT EVI

Café & Simit House
MiillerstraBe 147
13353 Berlin

Tel. 030/75 54 99 54

www.Simit-Evi.de

Offnungszeiten

Tagl. 6 - 20 Uhr

Chefin Ozlem Ozmen-Eren mit ihrer Familie

,Bir 6n Yemek (Aparatif) c ve bir simit Ilitfen" (tlirkisch)

~Eine Vorspeise und ein Simit bitte!"




aomm 2  Suppen-Treff

Lust auf Suppe? Dann nichts wie hin
zum Suppen-Treff. Hier gibt es taglich
wechselndes Suppenprogramm und
nicht nur das. Gul und Doris garantie-
ren fir die eigene und immer frische
Zubereitung.

Beide Frauen - tbrigens waren sie im
friheren Berufsleben Erzieherinnen -
wollten das Hobby zum Beruf machen. Schon war die Idee des Suppen-Treffs
geboren. ,Unsere Spezialitat ist unser Mut zur Kreativitat”, sagt Gul. ,Das haben
wir aus dem Beruf der Erzieherin mitgenommen.” Beide kochen und backen
leidenschaftlich, der Phantasie ist dabei keine Grenze gesetzt. Da sie gleichbe-
rechtigte Partner in ihrem Suppen-Treff sind, machen auch beide alles. Doris
sagt: ,WWenn Gl eine leckere Kartoffelsuppe kochen kann, muss ich das auch
lernen. Genauso ist es mit dem Apfelkuchen oder dem Erdbeerquark.” Und
beide kénnen nicht nur hervorraugend kochen. Ein weiterer Grund fir einen
Besuch ist die Freude, die beide Frauen ausstrahlen. ,Wir haben so viel Spal3 an
der Arbeit und den Menschen, die wir hier kennen lernen. Das gibt uns unglaub-

lich viel Energie”, sagt Guil.




Im Suppen-Treff gibt es wochentlich wechselnde Suppen, wobei zwei davon
immer vegetarisch sind. Weiterhin haben die sympathischen Frauen Salate und
Desserts zur Auswahl. Wer zu Hause zur Suppe einladen méchte, kann diese

auch im Suppen-Treff ordern und abholen.

Suppen-Treff
MillerstraBe 123-125
13349 Berlin

Offnungszeiten

Mo -Fr 10-18 Uhr
Sa 10-14 Uhr

Inhaberinnen Gul und Doris

Ubrigens: Der Suppen-Treff wurde auf Platz 6 der Suppenbars in Berlin
gewdhlt (RTL Radio Center Berlin GmbH)

—j

b g 0 9018 ol
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nzmm 3 Burger Point

7 )
Mitinhaber Kurban Kalem

Seit August 2010 hat sich an in der
MillerstraBe 47 rund um den Burger
einiges verandert. Hier hat sich eine
neue ,Burgerwerkstatt® gegrin-
det, Inhaber sind Nevrus Ozgur und
Kurban Kalem. Es erwarten Sie insge-
samt neun fachkundige Mitarbeiter,
die sich im Bezug auf die Herstellung
von Burgern aller Art die ,Bulette
nicht vom Brot* nehmen lassen. Aber
nicht nur Fleischliebhaberinnen und
-liebhaber sind im Burger Point gut

bedient. Neben Salaten gibt es auch vegetarische Burger und Sandwichs mit

und ohne Fleischbelag.

,Und die ganzen Leckereien gibt es nicht nur tagstber®, so Mitinhaber Kurban

Kalem. Von 12 bis 24 Uhr kdnnen Sie sich bedienen lassen. Und wenn Sie keine

Lust haben das Haus zu verlassen, dann rufen Sie einfach unter der Telefon-
nummer 030/25748021 an. Bei einem Midestbestellwert von 9,50 € wird
Ihnen das Essen so schnell wie méglich geliefert.




Burger Point
Moullerstralie 47a
13349 Berlin

Tel. 030/25 74 80 21

Offnungszeiten Laden
Mo 12 -22 Uhr
Di-So 12 - 24 Uhr

Lieferéffnungszeiten
Di-So 12 - 24 Uhr
Mo Ruhetag
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amamm 4 Brillen & Optik/Polnische Delikatessen

mark dabek polnische
optiker delikatessen

,Ungewdhnliche Zeiten erfordern ungewohnliche Ideen®, das ist der Leitspruch
von Mark Dabeks Geschaft in der Mullerstr 126 A im Wedding.

Seit 2004 verkauft und verglast dort der gelernte Augenoptiker Brillen aller Art
und das mit 25-jahriger Berufserfahrung. Doch seit noch nicht allzu langer Zeit
héngt dort ein weiteres Schild. Die Brillen sind geblieben, dazugekommen sind
polnische Delikatessen. Alle diese Kdstlichkeiten kénnen Sie jetzt - neben den
Brillen - erwerben. Egal ob \Wurst, Kase oder Getranke - alle Produkte kommen
direkt aus Polen.

Im hinteren Teil herrscht weiterhin die sachliche Atmosphére eines Optikers.
Bei Mark Dabek bekommen Sie jedes gewiinschte Glas und die Mischkalkulation
ermdglicht dem Optiker eine unglaublich gunstige Preisgestaltung. Mark Dabek
kann Ihnen Brillenglaser zur Halfte des tblichen Preises anbieten!

Text: M. Dabek
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Brillen & Optik/Poln. Delikatessen
Miullerstralle 126A

13349 Berlin

Mo-Fr10-19 Uhr

Sa 10-16 Uhr

Tel. Optik 030,/25 81 33 82

Tel. Lebensmittel 030/25 81 19 05
Offnungszeiten

Mo -Fr8-19 Uhr

Sa 9-16 Uhr InhabervMar‘k Dabek

~Poprosze o dziesie¢ deka salami." (polnisch)

.Ich hétte gerne 100 g von der Salami bitte!"




aemm O Neulandfleischerei Uwe Binger

Wie in vielen Geschéaftsstralen Berlins gab es auch
an der MillerstraBe einst mehrere traditionelle
Fleischereien. Eine davon gibt es noch - und dariber
durfen Sie sich freuen!

Bereits 1906 gab es in der Millerstrafie 156 eine

Fleischerei. Uwe Biinger lernte dort selber einmal
das Handwerk des Fleischers und Ubernahm sie 1971, um sie traditionsgemaf
fortzufihren. Seitdem hat sich viel getan: 80 Frauen und Manner bildete Uwe
Bunger bereits zur Fachfrau bzw. zum Fachmann des Fleischereihandwerks
aus. Ob nun im Laden als kompetente Bedienungskraft oder hinter den Kulissen
als Fleischer.

Heute gibt es in der Fleischerei Biinger ca. 10 Angestellte, die Ihnen kompetent
zur Seite stehen. Alles wird frisch und im eigenen Betrieb in Neulandqualitat
hergestellt, bis auf die Bratwurst. Die kommt aus dem Betrieb des Sohns Jens-
Uwe Biinger, ebenso frisch in Neulandqualitat und in besonderen Geschmacks-
richtungen. Seit 1987 gibt es gleich nebenan einen Imbiss. Dort kénnen Sie
sich direkt von der ausgezeichneten Qualitat Gberzeugen und vor Ort lhren

Hunger stillen. Also, nichts wie hin!
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Neulandfleischerei Uwe Biinger Offnungszeiten
Miullerstrae 156 Mo -Fr7-19 Uhr
13353 Berlin Sa 8-15 Uhr




aemm 6 Mercatino MEREK%?NB

I 12 licnische Feinkost

Da, wo die MllerstraBe schon fast zu Ende zu sein scheint, lohnt es sich, einen
zweiten Blick zu riskieren. Hier gibt es namlich lohnenswerte Dinge zu entde-
cken, z. B das Feinkostgeschaft Mercatino. Wagen Sie ruhig einen Blick in das
langgezogene Lokal mit den Holzregalen vorm Backsteinmauerwerk und dem
warmen HolzfuBboden.

Die gemutliche Atmosphare, oder soll man eher sagen die ,Lebensqualitat”,
sind hier genauso wichtig wie die hohe Qualitdt der Angebote an italienischer
Feinkost aus der Frischetheke, Spezialitdten wie Pasta, Risottomischungen,
Weine und vieles mehr.

Alle Leckereien werden frisch zubereitet am Tisch serviert oder kénnen gerne
auch mit nach Hause genommen werden. Aber versuchen Sie es einfach
mal direkt vor Ort an den gemdutlichen Stehtischen vorne im Laden oder
weiter hinten an weiteren Tischen. Sie werden sich wie ,Gott in Italien” fihlen.
Angeboten wird das alles nicht, wie sich vermuten lasst, von einem ltaliener,
sondern einem Griechen, der seine Liebe fir italienische Delikatessen entdeckt
hat. Emanuel Xezonakis strahlt die Warme aus, die sein Lokal so einzigartig
macht. Er hat immer ein paar nette Worte fir seine Géaste tbrig. Diese Herzlich-

keit beweist, wie nah Griechenlands und Italiens Kulturen beieinander liegen.
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,Eigentlich handelt es sich ja nur um
einen Partyservice", so Emanuel. Aber
mal ehrlich, so wirde man sich jeden
Partyservice wiinschen!

Mercatino Gastronomie GmbH
Moullerstrale 118

13349 Berlin

Tel. 030/452 80 49

Mail mercatino@t-online.de

Inhaber Emanuel Xezonakis
Offnungszeiten
Mo - Fr 9-18.30 Uhr
Do 9-22 Uhr ,,Ci sono per antipasti e olive?" (italienisch)
Sa 9-14.30 Uhr LUndpxouv eniong?" (griechisch)
Festlichkeiten nach Absprache ,Gibt es zum Vorspeisenteller auch Oliven?"




2omm / Auf der Suche nach dem verlorenen Glick

Wenn Sie Uber den ,Leo" in Richtung Nazareth-
kirche laufen, werden Sie auf jeden Fall das Glick
finden! Direkt auf Hohe der besagten Kirche stehen
Tische auf dem Trottoir: Ein Café, direkt gegentiber
OW,&M,LM{ der Backsteinkirche!

b Qﬁﬁé LAuf der Suche nach dem verlorenen Glick® heifit
das 2008 eroffnete und im August 2011 renovierte

Café nicht eben unpratentits. Aber irgendwie darf
es das, denn das Café ist eine echte Herzensangelegenheit. Tina Stipic bietet
saisonale Kiche, sozusagen frisch auf den Tisch und solange der Vorrat reicht.
Wichtig ist ihr und allen Mitarbeiterlnnen natirlich das Wohl der Besucherin-
nen und Besucher. Deshalb ist das Cafe einfach eingerichtet, ohne viel Schnick-
schnack, mit schlichten weien Wanden. ,Bilder lenken zu sehr ab®, so Tina.
Die Gaste sollen hier entspannen ohne storende Reize. Dies findet sich auch in
der Karte - klein, aber fein: Taglich wechselnde Tages- und Abendkarte mit 3 - 5
Gerichten, Suppen und Eintopfen. Zusatzlich gibt es a la carte Fruhstick und
immer leckeren Kuchen - hausgemacht versteht sich!

Im Internet gibt es einen Blogeintrag, dem nichts hinzuzufiigen ist: ,VWenn ich

in dieses Café komme, weil3 ich, dass ich nicht weiter nach dem verlorenen




Glick suchen muss - hier finde ich Gluck, sehr
grofes Cafe-Gluck. Die Kaffeegetrénke sind wie sie
sein sollen, der selbstgebackene Kuchen siindhaft
lecker, die kleinen Gerichte liebevoll zubereitet und
schmackhaft. Dabei wird man von den Servicekréaf-
ten nett und aufmerksam behandelt.

Wenn man drauflen auf dem Gehsteig Platz nimmit,
kann man das lustige Treiben rund um den Leopold-
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platz beobachten. Drinnen ist es anheimelnd gemiitlich, besonders im Winter

und wenn man die Sofa-Ecke ergattern konnte. Der ideale Platz fiir einen gliick-

lichen Moment.*

Also nichts wie hin, Kaffee und Kuchen oder anderes bestellen und nicht mehr

nach dem Gliick suchen. Hier ist es!

Auf der Suche nach dem verlorenen Gliick

Nazarethkirchstr. 43
13347 Berlin

U-Bhf Leopoldplatz,

Tel. 030/53080 113

Offnungszeiten

Mo -Fr8-18 Uhr
Mi Ruhetag

Sa + S0 14 - 18 Uhr
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Lageplan

1
2
3
a

8  Stifts-Bistro, Mullerstrae 56, 13349 Berlin
9 Gilmore's Café - Bar, Mllerstrae 70 b, 13349 Berlin
10 Die Pierogarnia,Turiner Strae 21, 13347 Berlin
11 Restaurant Pamfilya, Luxemburger StraBe 1, 13353 Berlin

Simit Evi Café & Simit House, MdllerstraBe 147, 13353 Berlin
Suppen-Treff, Mullerstrae 123-125, 13348 Berlin

Burger Point, Miillerstrae 47a, 13349 Berlin

Brillen & Optik/Poln. Delikatessen, Mllerstrae 128A, 13349 Berlin

MiillerstraiBe [¥] see
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5 Neulandfleischerei U. Biinger, Miillerstrafie 156, 13353 Berlin
6  Mercatino, Mllerstrae 118, 13349 Berlin
7 Auf der Suche nach dem verlorenem Gluick, Nazarethkirchstr. 43,13347 Berlin

.\ Nazareth-
_f kirche

straBe m Leopoldplatz
o s 11
Rathaus == n .
Wedding

12 Karstadt, Millerstrafe 25, 13353 Berlin
13  Wochenmarkt Leopoldplatz, Leopoldplatz, 13353 Berlin
14  Genter Wochenmarkt, Genter Straf3e, 13353 Berlin




meamm 8 Stiftsbistro

“Geh aus mein Herz und suche Freud ....”

[Paul Gerhardt, Pfarrer, Lieddichter und Namensgeber dieser Einrichtung]

Denken Sie auch dariber nach, wie Sie Ihrer nachsten Festlichkeit einen wiirdi-

gen Rahmen geben? Im Stiftshistro kénnen Sie es sich so richtig gut gehen

lassen. Das Stiftsbistro bietet Ihnen:

Stilvoll eingerichtete Raume zum Wohlfiihlen fur zwei, zwei Dutzend oder
zweihundert Personen,

einen romantischen Klostergarten mit gro3er Wiese und alten Baumen,
generationsibergreifende Ausstattung mit Spiel- und Ruhemaglichkeiten
fur Kinder und rollstuhlgerechter Einrichtung,

gute Erreichbarkeit mit den o&ffentlichen Verkehrsmitteln und mit dem
Auto, sichere Parkplatze und angegliederte Ubernachtungsmaglichkeiten
und das Wichtigste: Kiiche und Backstube zaubern fiir Sie ein echtes Fest

mabhl. Alles hausgemacht, ofenfrisch und legendar lecker.

Hier nur eine kleine Auswahl aus dem Programm:

Picknick oder Grillfest auf der Stiftswiese
Holzofentag und Familienbrunch im Klosterhof

Eisbeinessen, Kaseverkostung,

Gansebratenschlemmeressen und und und ...
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Entspannen Sie an bunt gedeckten Tischen, auf Strohballen, im Liegestuhl oder
an der festlich gedeckten Tafel. Genielen Sie einen kulinarischen Hohepunkt,
den unsere Kichenfee fir Sie zaubern wird.

Text: Fa. Sczesny

Firma Christine Sczesny

c/o Bistro im Paul-Gerhardt-Stift
MiillerstraBe 56 (Besucher Adresse)
13348 Berlin

Tel. Bistro 030,/45 020 170, Buro 030,86 208 911
Mobil 0157,/836 165 44
Fax 030,86 208 912 (Buro)
Mail stiftsbistro@berlin.de

www.stiftsbistro.com

Offnungszeiten:
Mo -Fr7.30-17 Uhr
So 14.30-17 Uhr

sowie Abendveranstaltungen Inhaberin Christine Sczesny




zemm 9 Gilmore's Café - Bar

Es war einmal eine junge Frau, allein mit ihrem
kleinen Kind im GroBstadtdschungel von Berlin, die
aus ihrem Betrieb einfach wegrationalisiert wurde.
Nun trug es sich zu, dass schon zu dieser Zeit
2006,/2007 die Millerstrae und engere
Umgebung sehr arm an schoénen, gastfreundlichen

Platzen war.

Die junge Frau fiihlte sich viel zu agil und vital und jung, als dass sie auf der heimi-
schen, kuschligen Sitzgelegenheit mit Lehne untatig kleben geblieben ware.
Sie suchte nach einer Maglichkeit und wurde inspiriert durch ihre Lieblings-
fernsehserie, die ,Gilmore Girls®, ihres Zeichens Kaffee-Junkies und Betreiber
eines Landhotels. Ein Landhotel mitten in Berlin ist fir mich allein vielleicht eine
Nummer zu groB, Uberlegte die junge Frau, aber so eine kleine KaffeeBar...
Gilmore “s Kaffeebar..JAAAA..und das im Kiez...

In einem Anflug von ausschweifendem, iberschwanglichem und sehr idealisti-
schem Lokalpatriotismus entstand mit viel Herzblut und Liebe zum Detail die
kleine, gemditliche Café - Bar, deren Namenspate in der Tat die Girls aus dem
Gilmore Clan sind. Hausgemachte Kuchen, leckere Kaffeespezialitaten, ausge-

fallene Teesorten und eine kleine Snack-Karte erfillen kulinarische Genusslich-
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keiten fur die Menschen, die gerne kommen und
die kleine Wohlfuhloase mitten im wilden \Wedding
direkt am U-Bahnhof Rehberge schatzen gelernt

haben.
Text: Sandra Fabian
Inhaberin Sandra Fabian

Gilmore's Café - Bar Offnungszeiten
Inhaberin Sandra Fabian Mo-Fr9-18 Uhr
MiillerstraBe 70 b Mi Ruhetag
UB, U-Bhf Rehberge Sa, So 14 - 18 Uhr
Ausgang Liverpooler StraBe  Tel. 0177,/5830528
133439 Berlin Mail info@gilmores-berlin.de
Service: Hermes Postshop www.gilmores-berlin.de

,BcTpetumcs B kage Gilmore's?" (russisch)

,Sollen wir uns im Café Gilmore's treffen?"




zzmm 10 Die Pierogarnia - polnische Gastfreundschaft
und Gaumenfreuden

Wir bieten ein einmaliges und fir den Wedding vielleicht etwas untypisches
Repertoire an. Bei uns vereint sich herzhaft-gesunde polnische Kiiche mit einem
bunt gefacherten Eventprogramm.

Unsere kulinarische Spezialitat sind hausgemachte ,Pierogi®, Teigtaschenhalb-
monde gefiillt mit traditionellen, vegetarischen, aber auch veganen Fullungen.
Von suBem Vanillequark Gber herzhaft gewirztes Sauerkraut bis hin zu saiso-
nalem Kirbis gibt es fir jeden Geschmack die richtige Nuance in unserem
Angebot. Wasser lauft einem aber auch im Munde zusammen bei der taglich
wechselnden Suppenauswahl und dem Gedanken an unseren deftigen Bigos.
Fur Kaffeeliebhaber und Naschkatzen servieren wir gern luftigen ,Kuchen im
Glas" und fir FrischkostgenieBer haben wir immer eine knackige Rohkost-
kreation im Mend.

Die Durstigen kénnen wir ebenfalls zufriedenstellen mit einer gesunden Auswahl
polnischer Safte, frisch gezapftem Lech, REDD'S aus der Flasche und alkohol-
freiem Karmi. Was? Sie kennen diese Erfrischungen noch nicht? Dann wird es
Zeit, uns einen Besuch abzustatten, denn diese Genlsse gibt es nur bei uns.
Dariber hinaus sorgen wir auch fiir das gewisse Etwas an Kultur. Etabliert
hat sich unser Haus durch musikalische Dienstage und Donnerstage. So

steht das musikalische Wohnzimmer jeden Donnerstag Musikern offen,




sich beim Jamming mit ,Harald und seinen Kumpels® dem geselligen Publikum zu
prasentieren. Am Dienstag beehrt uns unser Hauspianist Jerry am Klavier
und zaubert mit seinen Melodien ein unnachahmliches wohliges Ambiente zur
Feierabendzeit. Wir prasentieren unserem Publikum jeden Monat auf's Neue
Werke aktueller Kinstlerlnnen und es werden gemeinsam Feste gefeiert.
Wir bieten auf unserer Biihne Platz fir regelmaBige Bandauftritte, Lesungen
und Filmvorfihrungen. Bitte schauen Sie doch in unser aktuelles Monatspro-
gramm auf unserer Homepage www.pierogarnia.de oder lassen Sie sich per
Newsletter unkompliziert auf dem Laufenden halten. Oder kommen Sie einfach
vorbei, um in unserem mit VW-LAN ausgestatteten Bistro zu schlemmen und die
familiare Atmosphére zu erfahren.

Ihr Pierogarnia-Team

Die Pierogarnia Offnungszeiten
Turiner Strae 21 Di-Sa: 13-21 Uhr
13347 Berlin So, Mo geschlossen

Tel. 030/89 62 69 27

~Po domowej roboty pierogi prosze! * (polnisch)

,Einmal die hausgemachten Pierogi bitte!"
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somm 171 Restaurant Pamfilya

Als leidenschaftlicher Fleisch- und insbesondere Doneresser %Zfi«
war ich in Berlin immer auf der Suche nach Orten, an denen PA Ml:
ich diese Leidenschaft befriedigen konnte. Obwohl es den

Doner, so wie wir ihn kennen, in Berlin seit Anfang der 70er O‘”‘é‘
Jahre gibt, war die Qualitat recht schwankend und hochwer-
tige Produkte selten zu finden. Also entschloss ich mich, selbst ein Restau-
rant zu ertffnen und fand nach intensiver Suche den richtigen Ort dafir.
Am 7.4.1996 eroffnete ich das ,Pamfilya“. Als einer der Ersten und in Anleh-
nung an das Original verwende ich seitdem fur unseren Doner reines Fleisch,
das in dinnen Scheiben zuerst mariniert, dann in konischer Form aufeinander
geschichtet wird. Dabei fiel die Wahl auf das magere Kalbsfleisch, das sowohl
mit den Beilagen, Saucen und den verschiedenen Brotarten harmoniert.

Ich habe bewusst auf grofe Werbekampagnen verzichtet und mich auf
Mundpropaganda verlassen. Dieses Vertrauen in die Qualitat hat sich ausge-
zahlt, so dass die Gaste des ,Pamfilya“ heute nicht nur aus dem schénen
Wedding oder den anderen ebenso schiénen Berliner Bezirken, sondern aus

ganz Europa zu uns kommen.
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7= Mit der Zeit erweiterte ich unser kulinarisches Angebot um

_—_l LYA Suppen, Topfgerichte, Teigwaren und natirlich herrliche Kebap-
Gerichte aus dem Holzkohleofen.

baae Meine Mitarbeiter und ich wiirden uns sehr freuen, Sie bei uns
begriiRen und verwohnen zu dirfen.

F. Arslan

Restaurant Pamfilya
Luxemburger StraBe 1
13353 Berlin

Tel. 030/45 326 99

Offnungszeiten

Tagl. 8-1 Uhr

Inhaber F. Arslan

~Pamfilya' da Yaprak Déner yemege ne dersin?" (tlirkisch)

,Wie findest Du, wenn wir bei Pamfilya einen Yaprak-Déner essen?"




gzam 12 Karstadt

RESTAURANTCAFE

Es wird frisch in Berlin-Wedding:

In der 2. Etage des Kaufhauses an der Millerstrasse in Berlin-Wedding
herrscht nun das Motto ,Wir haben uns fur Sie frisch gemacht”. Hier wurde
innerhalb kiirzester Zeit mit fachlichem Sachverstand eine vollig neue, zeitgema-
Be frische Aktualisierung des Gastraumes und Sortimentes umgesetzt. Diese
,neue” Gastronomie hat nur eins im Blick: Das \Wohl der Gaste!

Ob knackiger Salat, frisch gepresste Safte, Fisch oder Pasta: Frische wird in
dem neuen Karstadt Restaurant gro3 geschrieben. Weg von der klassischen
\Warenhausgastronomie hin zum Frischerestaurant mit Marktcharakter lautet
die Devise. ,\Wir mochten die Sinne fiir besondere Geschmackserlebnisse sensi-
bilisieren und setzen dabei voll auf hochwertige Produkte und eine natirliche
Zubereitung,” sagt der Restaurantleiter der Miillerstrasse Oliver Harloff. ,So
unterschiedlich |hre Geluste von Tag zu Tag auch sein mégen: Unser Angebot
ist so abwechslungsreich wie vielfaltig und wird von taglich wechselnden Gerich-

ten erganzt. Hier kommen sie gewiss auf den Geschmack.




Als besonderer Schwerpunkt wurde das Fischsortiment und die Beilagenaus-
wahl optimiert. Hier wahlt der Gast nicht nur selbst aus, sondern er darf sich
seine Beilagen nach Herzenslust zusammenstellen. Zur grofen Freunde der
Gaste gilt dieses System auch fiir frisch gebratene Steaks.

Das Restaurant hat den Anspruch, zu jeder der vier Tageszeiten immer ein
attraktives und preiswertes Angebot anzubieten. Um diesem Anspruch gerecht
zu werden, gibt es zum neuen kompletten Frihstick 6+1 fur 4,50 € nicht
nur die Ubliche Tasse Kaffee, sondern auch eine Kaffeespezialitat Ihrer \Wahl.
Zur Mittagszeit zwischen 11 und 15 Uhr bietet das Berliner Team téglich ein
wechselndes Tagesangebot an. Am Nachmittag wird ein frisch produziertes
Kaffeegedeck zu einem Angebotspreis angeboten, bei dem Sie ebenfalls eine
Kaffeespezialitdat zum Gedeck auswahlen kénnen. Ab 16.30 Uhr erhalten Sie
zwei kleine Steaks oder zwei kleine Fischfilets mit soviel Beilagen Ihrer \Wahl, wie
auf den Teller passen. Dieser Kniller schlieBt selbstverstandlich auch die tolle

Salatbar mit Antipasti und selbstgemachten Pestos ein.
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PERFETTO-Treff

Hier wird live gekocht - aus den frischesten Zutaten, die man sich vorstellen
kann: Der Fisch und die Meeresfriichte werden ein paar Schritte weiter von den
Eisbergen der Fischabteilung ,geangelt®, die Steaks kommen von der Fleischthe-
ke gleich nebenan und zum Obst- und Gemisemarkt ist es auch nur ein Katzen-
sprung. Wenn dann die superfrischen Delikatessen vor den Augen der Genie-
Ber von Meisterhand gegrillt oder gebraten werden, fehlt nur noch ein guter
Tropfen dazu - aus dem unerschopflichen Fundus unserer Weinabteilung.

Text: Karstadt

.
oW
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Karstadt
Miullerstralle 25
13353 Berlin

Tel. 030/46502 - 0

Offnungszeiten
Mo -Sa 9.30-20 Uhr
Restaurant ab 8.30 Uhr

,Tbl y>xe 6biBan B ,nepgperro-
1§ i . Tpedp@" B Karstadt? (russisch)
, } \‘“‘
A ,~Warst Du schon mal im Perfetto-
Treff bei Karstadt"




Geschichte

Vor 150 Jahren wurde der erste Berli-
ner Wochenmarkt zwischen Pankow
Rathaus und Pankow Kirche eroff-
net. Dieser und die darauf folgenden
Markte hatten die Aufgabe, die Stadt-
bevélkerung mit frischen Lebensmit-
teln aus dem Umland zu versorgen.
Die Brandenburger Bauern boten ihre
Waren direkt an, doch irgendwann
schalteten sich die Zwischenhandler
ein. Sie fuhren auf die Bauernhofe,
nahmen den Erzeugern den Weg in
die Stadt ab und verkauften mit einem
kraftigen Aufschlag die Waren auf den
Markten.

So entstand auch der erste Obst- und
GemisegroBmarkt in der Beussel-
straBe. Nur wenig spater richteten

semm 13 \Wochenmarkt Leopoldplatz

die Stadtverordneten in den Bezirken
verschiedene Wochenmarkte ein, um
so eine flachendeckende Versorgung
der Bevdlkerung zu sichern. Die Mérkte
waren damals aber nicht nur Verkaufs-
markte. Sie dienten allen als Treffpunkt.
Hier konnte man mit den Handlern und
Nachbarn plaudern und Neuigkeiten

austauschen.




Die B-B-M Veranstaltungs- und Service GmbH

Die

ger

,B-B-M
Markte Veranstaltungs-
Service GmbH* wurde 1996 mit

dem Anspruch gegriindet, qualitativ

Berlin-Brandenbur-
und

hochwertige Markte zu konzipieren
und umzusetzen. Da Wochenmark-
te im offentlichen Raum auch immer
aktive

Stadtentwicklung  bedeuten,

sehen wir uns bis heute verpflichtet,

nur hochwertige Wochenmarkte und
Trédelmarkte zu betreiben.

Der Umstand, dass es uberwiegend
Umlandprodukte sind, die zur jeweiligen
Erntezeit saisonbedingt auf unseren
Markten angeboten werden, erzeugt
bei den Kunden Vertrauen. Die Produk-
te zeichnen sich durch ihre Frische und
ihre hohe Qualitat aus.

LAUpIo ndue padi otnv ayopd yia To
Leo?" (griechisch)
~Gehen wir morgen zusammen
zum Markt auf den Leo?"
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Der Markt als Ort der Begegnung
Auf all unseren Markten gibt es einen
zentralen Ort, wir bezeichnen ihn als
die ,Mitte". Dort wird den Kunden die
Maglichkeit geboten, bei einem Imbiss
und Getrank zu verweilen und zu
kommunizieren. Gespréache mit Bauern
und Nachbarn sind wieder an der Tages-
ordnung. Der Markt ist wieder zu einer
Stéatte der Begegnung geworden. Es hat
sich hier ein neues Kaufgefuhl entwickelt,
das getragen wird vom personlichen
Kontakt zwischen Erzeugern und
Verbrauchern.

Diese Harmonie auf dem Markt ist
spirbar fir alle. Die Kunden spiren
diese gute Stimmung, sodass jeder
Anbieter langst seine ganz personli-

chen Stammkunden hat.

Das neue (alte) Konzept auf diesen
Markten ist ein grofer Erfolg, die
Berliner haben den alten Charme der
Bauernmarkte wiederentdeckt und

angenommen.




Produkte

Wir stehen voll und ganz hinter
Lebensmitteln, die umweltvertréglich
angebaut und hergestellt werden, also
das Bio-Siegel tragen.

Auf unseren Markten werden nur
Fleischprodukte aus einer artgerech-
ten Tierhaltung angeboten. Dies
bedeutet auch, dass wir gegen jegli-
che Art von langen Tiertransporten
sind und dies als Tierquéalerei ansehen.
Wir bieten Ihnen:

Qualitatsprodukte mit Schwerpunkt
im Bio-Bereich: Obst- u. Gemuse (konv.

und biologisch), Bio-Backwaren, Bio-

Fleisch- u. Wurstspezialitaten, Bio-
Késespezialitdten (50 Sorten), frisch
vor Ort gerducherter Fisch und

viele weitere Produkte.

Wir wiinschen lhnen einen angeneh-
men und erlebnisreichen Besuch auf
unserem Wochenmarkt!
Autor: Kurt Mindt, B-B-M Berlin Branden-
burger Mérkte, Veranstaltungs- und Service

GmbH

Marktzeiten

Leopoldplatz
Di, Fr 10 - 17 Uhr

39



aomm 14 Genter \Wochenmarkt

Der Genter Wochenmarkt wird im

&ente. Bezirk Wedding seit ca. 1855 an
wocnenmarkt verschiedenen Orten und von unter-

seit 75 Jahren in Berlin -Wedding schiedlichen Betreibern veranstaltet.
Bis ca. 1975 wurden die Stande noch
an der Triftstrale aufgebaut. Danach wurde der Markt auf den jetzigen Stand-
ort, den Parkplatz hinter dem Rathaus Wedding in der Genter Stral3e, verlegt.
Gakenholz + Gellesch betreiben diesen Wochenmarkt seit dem 1.1.1990 nach
dem Gewinn einer Ausschreibung. Es handelt sich hier um einen fast reinen
turkischen Wochenmarkt, der jeden Mittwoch und Sonnabend von 7 - 16 Uhr
durchgefihrt wird.
Wir sind der einzige WWochenmarkt in Berlin, der auch fir seine Kunden und
Handler kostenlose Parkpléatze hat. Der Markt ist ein fester Bestandteil im
Bezirk geworden. Unsere Kunden kommen aus dem ganzen Norden von Berlin.
Viele sehen den Markt auch als ein ,Stiick Heimat* an, da gerade viele altere
Kunden leider nur tirkisch sprechen. So haben Sie die Mdglichkeit, mit ,|hrem*”

personlichen Obst- und Gemusehéandler in der Muttersprache zu sprechen.




Der Markt bietet an den Verkaufsta-
gen frische und preiswerte Waren aus
der Heimat an. Er hat sich zu einem
Markt der Kulturen entwickelt, bei
dem viele unterschiedliche Nationen
miteinander ins Gesprach kommen.
Text: Gakenholz + Gellesch

... wo sich die Kulturen freﬁ'e;i
und einkaufen Spad macht !

Hinter dem Rathaus -Wedding
jeden Mittwoch und Sonnabend
von 7.00 bis 15.00 Uhr
Kostenlose Parkpldtze
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